
Diner du Reveillon

de la Saint Sylvestre

J E U D I  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 6

Prémices salés

Carpaccio de Saint-Jacques,

Tétragone, caviar osciètre de la maison Sturia

Royale de foie gras,

Pain grillé, échalotes en compotée et ciboulette

Chou farci,

Châtaignes, herbettes et jus végétal

Truite saumonée,

En koulibiac, beurre blanc condimenté

Volaille de Bresse,

Contisée à la truffe melanosporum, émulsion au vin jaune

Cantal affiné,

Voile de coing acidulé, noix et achillée

Courge,

En croûte de pain safrané, pain de Gênes et crème glacée

Chocolat,

Vin rouge, ganache montée et cœur coulant

Mignardises

Menu en 8 services — 250€ TTC hors boissons
Menu enfant en 3 services — 95€ TTC hors boissons


