LE GRILL -

CERICNOTACES

Planche de charcuteries a partager 10€ par personne
Foccacia aux herbes de Provence, pesto et tomates 12€
Falafels aux pois chiches, zaatar et tahine 12€

Caviar d'aubergine, grenade, coriandre 12€

ENTREES
Gaspacho de melon, billes marinées au basilic
Tartare de truite, pickles et herbes fraiches

Vitello tonnato, capres, persil

PLATS
Tataki d’espadon, ketchup de poivron, estragon
Carré de cochon grillé, oignon et persil
Effiloché d'épaule d’agneau confite, comme un Parmentier

Nos ravioles maison, ricotta, roquette et citron confit

Tous nos plats sont servis avec une garniture au choix :
Grenailles réties en persillade, courgettes grillées aux herbes de Provence ou salade verte et vinaigrette

FIROMAGCES ET DESSELTS
Planche de fromages a partager +10€ par personne
Soupe de fraises, meringuette, siphon faisselle
Mousse au chocolat 70%, noisettes caramélisées

Pavlova myrtille, verveine et glace bulgare

MENU ENFANT
Steak haché ou nuggets de poulet
Servi avec garniture au choix : Frites, légumes ou salade verte

Dessert au choix

Menu Entrée + Plat + Dessert a 42€
Menu Entrée + Plat ou Plat + Dessert a 32€
Menu enfant & 18€

Prix en € - Taxes et service compris // Prices in € - Taxes and service included
Viandes origine France & UE - Liste des allergénes sur demande // Meats sourced from France & EU - List of allergens upon request



LE GRILL -

SNACKS

Charcuterie platter to share €10 per person
Foccacia with Provencal herbs, pesto, tomatoes €12
Chickpeas falafels, zaatar and tahini €12

Eggplant caviar, pomegranate, coriander €12

STALRTEDLS

Melon gazpacho, basil-marinated pearls
Trout tartare, pickles, fresh herbs

Vitello tonnato, capers, parsley

MAINS COULSES
Swordfish tataki, bell-pepper ketchup, tarragon
Grilled pork rack, onion and parsley
Slow-cooked shredded lamb shoulder, Parmentier style

Our homemade ravioli, ricotta, aragula and candied lemon

All our dishes are served with a side of your choice:
Roasted baby potatoes with parsley, grilled zucchini with Provencal herbs or green salad with vinaigrette

CHEESES AND DESSELLTS
Cheese board to share +€10 per person
Strawberry soup, meringue, faisselle espuma
70% dark chocolate mousse, caramelized hazelnuts

Blueberry pavlova, verbena and bulgarian ice cream

CHILDEN MENU
Ground beef steack or chicken nuggets
Served with a side of your choice: Fries, seasonal vegetables or green salad

Dessert of your choice

Starter + Main Course + Dessert €42
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €32
Children menu €18

Prix en € - Taxes et service compris // Prices in € - Taxes and service included
Viandes origine France & UE - Liste des allergénes sur demande // Meats sourced from France & EU - List of allergens upon request



