@M

i 7 Asperge
« Haute-couture »,

anguille et oseille

¥V Truite saumonée
Fumée aux pommes de sapin,

rémoulade de celeri et sauce a manger

“ Morilles
Boudin blanc, ail des ours et artichaut,

jus d’oignons au café

Omble Chevalier
Petit pois, gentiane et sureau,

jus végétal

77 Lotte
Gastrique d’ortie,

kastsuobochi, brocoletti

¥ 7 Veau
Asperge brlée,

carvi et sabayon de moelle

Vercors provencal

Supplément fromage 12€

%% pampl
¥ 7 Pamplemousse
Baba imbibé, fleur d’oranger,

douceur d’'amande

A Champignons

Tarte soufflée, caramel sous-boisé,

creme glacée aux mousserons

fx . .
3;‘ Déjeuner en 3 services — 85€

Avec entrée, plat et dessert au choix

; Déjeuner ou diner en 6 services — 115€

Avec dessert au choix

Diner en 8 services — 145€

Prixen € TTC - Service compris - Viande origine France
Laliste des allergénes est disponible sur demande
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Au cceur du Chateau Les Oliviers de Salettes, vous vous apprétez a
prendre part a une expérience culinaire d’excellence, imaginée par
les chefs Vincent Champ et Ludivine Pineau. La cuisine explore
une lecture intime du territoire drémois, guidée par la nature,
nourrie de cueillette, d’herbes sauvages et d’un profond respect

des saisons et des producteurs locaux.

Dans notre emblématique salle 3 manger en pierres vo(itée ou aux
beaux jours sur la terrasse panoramique, découvrez une partition
culinaire précise, végétale et lumineuse, un geste sincére,

exigeant et inspiré.
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Récoltants de fruits et légumes
Le Potager de Jeanne - Saint-Mitre-les-Remparts (13)
Pécheurs engagés et responsables
Coté Fish - Le Grau-du-Roi (30)
Récoltants en poissons d'eau douce
Le Petit Fumé Dromois - Grignan (26)
Producteurs d’agrumes d’exception
Damien Blasco - Claira (66)
Maison francgaise de caviar
Sturia - Saint-Sulpice-et-Cameyrac (33)
Récoltants en fruits et légumes
Au P’tit Potager - Charols (26)
Artisan boulanger
Kamu - Cléon-d’Andran (26)

Accord mets et vins en trois temps — 65€

Avec 3 verres de vin, eau et café

Accord mets et vins en cing temps — 95€

Avec 5 verres de vin, eau et café



