LE GRILL -

CRICNOTACES
Planche de charcuteries a partager 10€ par personne
Foccacia aux herbes de Provence, pesto et tomates 12€
Frites de polenta au fromage Drémois 12€

Tapenade de truite aux herbes fraiches 12€

ENTREES
Salade de feves, aneth et mais
Crudo de poisson de Méditerranée, sauce vierge

Os a moelle, croGtons a 'ail

PLATS
Nos ravioles maison, ricotta, roquette et citron confit
Tentacule de poulpe confite, sauce chimichurri
Tagliata de veau, beurre de capres et citron frais

Le « pulled pork », chou rouge aux épices, crudités et sauce barbecue
Tous nos plats sont servis avec une garniture au choix :

Frites maison, légumes de saison ou salade verte et vinaigrette

FROMACEKS ET DESSELLTS
Planche de fromages a partager +10€ par personne
Soupe de fraises, meringuette, siphon faisselle
Panna cotta au pain grillé, miel et romarin

Nougat glacé lavande

Menu Entrée + Plat + Dessert a 42€
Menu Entrée + Plat ou Plat + Dessert a 32€

Prix en € - Taxes et service compris // Prices in € - Taxes and service included
Viandes origine France & UE - Liste des allergénes sur demande // Meats sourced from France & EU - List of allergens upon request



LE GRILL -

SNACKS
Charcuterie platter to share €10 per person
Foccacia with Provencal herbs, pesto, tomatoes €12
Polenta fries with local cheese €12

Trout spread with fresh herbs €12

STALTELRS
Fava beans, dill and corn salad
Mediterranean fish crudo, sauce vierge

Beef marrow, garlic croutons

MAINS COULRSES
Our homemade ravioli, ricotta, aragula and candied lemon
Candied octopus tentacles, chimichurri sauce
Veal tagliata, caper butter and fresh lemon

Pulled pork, spiced red cabbage, fresh vegetables and barbecue sauce
All our dishes are served with a side of your choice:

Fries, seasonal vegetables or green salad with vinaigrette

CHEESES AND DESSELRTS
Cheese board to share +€10 per person
Strawberry soup, meringue, faisselle cheese
Panna cotta with toasted bread, honey, rosemary

Lavender ice cream nougat

Starter + Main Course + Dessert €42
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €32

Prix en € - Taxes et service compris // Prices in € - Taxes and service included
Viandes origine France & UE - Liste des allergénes sur demande // Meats sourced from France & EU - List of allergens upon request



