
 

Prix en € - Taxes et service compris 
Viandes origine France & UE - Liste des allergènes consultable sur demande 

 
GRIGNOTAGES 

 

Houmous de pois chiches à l’huile de noisettes 

Notre terrine de campagne volaille et estragon 

Sardines à l’huile millésimée 

 
ENTRÉES 

 

Tomate et fromage frais drômois, vinaigrette capucine 

Salade de poulpe, ail des ours et livèche 

Tête de veau, sauce Gribiche 

 
PLATS 

 

Poisson du moment grillé, sauce Choron 

Noix de veau confite, sauce à l’échalote 

Le Burger du Grill, mayonnaise aux herbes et tomme de brebis 

La pièce de bœuf maturée - Pour deux personnes +24€ par personne 

Tous nos plats sont servis avec une garniture au choix, frites maison, 

légumes de saison grillés ou salade verte et vinaigrette à la Chartreuse 

 
  

FROMAGE ET DESSERTS 
  

Le picodon à l’huile et aromates estivaux 

Fruits de saison, crème fouettée à la faisselle 

Tarte au chocolat, crème glacée noisette 

Nougat glacé, coulis de fruits maison 

 
Le fromage du moment +8€ 

 
Menu 3 plats à 39€ I Menu 2 plats à 29€ 


