AVANDIN

Lavandin, une parenthése gastronomique et gourmande
au cceur du Chateau Les Oliviers de Salettes.

L’hiver, dans I'atmosphére chaleureuse de notre salle
voutée de pierres ou les beaux jours venus a 'ombre
d’arbres centenaires sur notre terrasse panoramique,
goltez a une cuisine généreuse, créative et raffinée, qui
s’attache a valoriser ce que notre terroir a de meilleur, au
fil des saisons.

Notre équipe vous accueille au diner, de 19h30 a 21h30,

du mercredi au samedi inclus, et au déjeuner, de 12h30 a
14h00, le dimanche.



@’M

3 temps 65€ | 4 temps 85€

Qﬁf/é/m

Royale de volaille et foie gras,
champignons poélés, sauce poulette

Saint-Jacques et moelle snackées,
crémeux de champignons

Z2oes DPoartes

Blanc de cabillaud, jeunes poireaux rétis,
coquillages au beurre noisette, bouillon lié

Le pigeon de la Drome,
topinambour, jus corsé

Picodon
Supplément: 12€

Qﬁv&/@m

Craquant chocolat, sorbet pur cacao,
marmelade d’'orange ameére

Rencontre entre la noisette,
le chocolat et la vanille

Prix en € - Taxes et service compris
Viande origine France - Liste des allergénes consultable sur demande
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